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LA MERE BRAZIER, CHEF MATHIEU VIANNEY

JE DECOUVRE
—>  Activité 1 : associe les plats aux symboles puis aux mots.

® traditionnel

° ° °
® familial
® gastronomique
° ° °
® bon marché
® raisonnable
° ° °

® cher

J'EXPLORE
—>  Activité 2 : compléte la fiche de renseignements du restaurant.

—>  Activité 3 : dis si les informations sont vraies ou fausses. Corrige les réponses fausses.

Vrai | Faux Correction

1. La Mére Brazier est la premiére femme a avoir regu 3
étoiles Michelin.

2. Un client est venu pour la premiére fois en 1940.

3. Le chef aime faire de la cuisine moderne.

4. La transmission de la cuisine est importante.

5. Les principales qualités pour un chef sont la persévérance
et la remise en question.

6. Pour le chef, il y a 3 grandes cuisines dans le monde.
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ﬁs#o'up: Fiche apprenant A2

JE REVISE
—>  Activité 4 : nomme les images avec les noms du nuage.

.,-

e, O\

une carotte

un%;mzzuun VEIIC

une cuillere unepoéle @ e casserole

POiSSO
un Oeuf hun polredléllefsacsgldgeer :

omar

une asslette une fourchette

J'AGIS
—>  Activité 5 : rédige la recette d’'une bonne soirée au restaurant.

(@ )

Kecette

Pour passer une excellente soirée au restaurant, il faut :

- une pincée de ...

- une cuillérée de ...
- un paquet de ...

- un litre de ...

- un verre de ...

- un kilo de ... “des plats, des boissons
- une douzaine de ... ~ de la bonne humeur

mEEEEEEE
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