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LE MUNSTER, UN PRODUIT REGIONAL

JE DECOUVRE UN ENVIRONNEMENT PROFESSIONNEL
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JE REPERE LES PARTICULARITES D'UN METIER

Puis, il explique qu'il va réaliser une recette a base de
munster.

Martin Fache commence par expliquer qu’il est maitre
restaurateur et qu'il aime utiliser des produits frais et locaux.

Ensuite, il va en voiture acheter son munster dans une ferme.

Marthe Oberlé accueille Martin. Ils vont a la cave pour voir
ses fromages.

Enfin, ils choisissent des fromages qui ont trois semaines
d’affinage.
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JE REALISE UNE TACHE PROFESSIONNELLE
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Appellation d’origine protégée‘\v
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